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v" Narenciye ya da turuncgiller, turunc, portakal, mandalina, greyfurt ve
limon gibi ekonomik degeri ylksek olan Citrus cinsi meyve agaci turlerini
de icine alan bir bitki toplulugudur.

v Zengin vitamin icerigi nedeni ile sofralik ve meyve suyu olarak tiiketimi
yaygindir.
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ciye Uretimi

v Vatani Cin ve Hindistan’dir. lliman iklime sahip her boélgede yetistirilir.
v Turkiye’de ise Akdeniz, Ege ve Dogu Karadeniz bdlgelerinde yogunlasmistir.
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nciye Uretimi

Uriinler 2010 2011 2012 2013 2014
Portakal 69.516.079 | 71256326 |68.881.509 |71909516 |72.253.965
Mandarin 23664411 | 27205032 |27.653.751 |[28.725241 |30418767
Limon 14.853.090 | 15070980 |15.013.862 |[15231292 |16254214
Altintop 7.573.842 7.940.623 8.263.010 8.358.007 8.397.156
Diger 12.124631 | 10916839 | 12417487 |12.387415 |12473.165
Turunggiller
Toplam 127.732.053 | 132.389.800 | 132229619 | 136611471 | 139.796.997
Kaynak FAQ2017

Toplam Narenciye Uretiminde Tiirler Arasi Degisim
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» Flavedo: Distaki, saridan portakal rengine kadar degisen ince tabakaya
flavedo denir.

> lIcerigi;
* Karotenoidlerden olusan pigmentler
* Yag damlaciklari Flavedo

e D-Limonen

Meyvenin %8-10 kismini olusturur. €




» Albedo: Flavedo tabakasinin altinda kalan beyaz tabakadir.

> icerigi;

e Pektin

e Seliiloz

* Hemiseliloz Albedo
* Naringin

Meyvenin %15-30 kisminu olusturur.




iklari

v Narenciye atiklart meyvenin %30-60 kismini kapsamaktadir.

v Yapilan calismalarda narenciye atiklarinda esansiyel yag, polisakkarit, seker
ve antioksidan ozelliklere sahip fitokimyasallar bulundugu ve toplam
fenolik madde, mineral ve vitamin icerigi meyve suyundan daha fazla

oldugu belirlenmistir.




Anti-alerjik

Anti-mutajen
Kolesterol
dusdiricu

Anti-mikrobiyal
Kan sekerini
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Portakal Limon Mandalina

Kabuk (Flavedo + Albedo + Dilim Zani)

Portakal kabugu unu Limon kabugu unu Mandalina kabugu unu
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v' Endustriyel anlamda bitin olarak portakal, mandalina ve limon atiklarina
acl tat giderilmesi amaciyla 2g/100g sodyum bikarbonat ¢cozeltisinde 95°C
sicaklikta 20 dakika 1sil islem uygulanarak 60°C’de 24 saat etlivde
kurutulmustur. Elde edilen numuneler 6gutilerek -18°C’de
depolanmaktadir.




Kul Analizi
Kil tayini AACC 08-01.01 metoduna gore
gerceklestirilmistir. Sabit tartima getirilen
krozelere 6rnekler koyulup 550-590°C
sicakhkta beyaz kil olusuncaya dek
yakilmistir. Desikatorde sogutulan
ornekler hassas terazi ile tartilmistir.

Nem Analizi
Orneklerin nem degerleri Denver
Instrument (IR-200) cihazi
kullanilarak ylizdesel olarak
Olcllmustr.

Su Baglama Kapasitesi, santrifujleme ile
belirlenmistir. Numuneler (0,25g x 3), 2,5 ml

su icinde slispanse edilerek oda sicakliginda 24 saat
karistirildiktan sonra slispansiyon 25 dakika 2500 g’
de santriflijlenmistir. Stipernatanlar ayrilarak

hidratlanmis lifli kisim tartiimistir.

Renk Analizi
Renk degerleri Hunter Lab Color Quest XE
renk tayin cihazi kullanilarak él¢tImustr.
Renk okumalari L* a* b* renk sistemine
gore yapilmistir. Sistemde;

a*: kirmizi-yesil rengi,

b*: sari-mavi rengi,

L*: ise aydinlik ve karanhk degerini
vermektedir.

Su Aktivitesi

Su aktivitesi, AW-SPRINT (TH-
500) cihazi kullanilarak
Olgllmustdr.

aycicek yagi

kullanilarak (1,0054 g/ ml yogunluk) su
baglama kapasitesi ile ayni kosullar
altinda belirlenmis olup ve g yag /g lifli
artik olarak ifade edilmistir.



Tablo1. Analiz Sonugclari

Ornek Nem % Kiil % Su Aktivitesi (%) WHC (g/g) OHC (g/g)
Limon 8,47 5,17 0,37 5,59 0,94
Portakal 5,20 4,53 0,30 5,21 0,87
Mandalina 5,62 7,90 0,32 4,80 0,91

WHC: Su baglama kapasitesi
OHC: Yag baglama kapasitesi



Tablo2. Renk Analizi Sonuglari

Ornek Renk

L* a* b*
Limon 80,18 3,00 29,01
Portakal 79,19 5,17 43,85
Mandalina 72,62 10,16 39,12

L*: Aydinhk - Karanlik
a*: Kirmizi - Yesil
b*: Sari- Mavi



v' Calismadan elde edilen verilere gére limon kabugunun nem icerigi
portakal ve mandalinaya kiyasla daha fazladir.

v" Mandalina kabugunun kil orani portakal ve limona kiyasla daha fazladir.
Bir gida maddesinde kil icerigi mineral maddenin bir gostergesidir.

v’ Su aktivitesi, su baglama ve yag baglama kapasitesi degerleri ise her lc¢
urtnde de benzerdir.

v" Renk degerleri sonuclarina gére ise limon kabugunun parlakhgi fazla iken
mandalina kabugunun kirmizi-yesil renk degerleri daha fazladir. Elde edilen
bu veriler ile literatir karsilastirildiginda benzer sonuclar bulunmustur.

v Calismanin bir sonraki asamasinda bu 6rneklerin cesitli gida trtinlerine
eklenerek tekstir ve duyusal 6zelliklerinin incelenmesi ve lrin
ozelliklerine fizikokimyasal etkisinin belirlenmesi hedeflenmektedir.
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